PATISSERIE
CREMEUX

4 : % °Brix - Purée Pectine aunes Stabilisant Poids

Puree de frUIt sucre ‘ CREMEUX de fruit Eau Sucre NH {i‘mufs Beurre sorbet total
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Cassis 100% 2.8 +/-0.5 Crémeux Cassis 100% 150 140 5 1048
Cerise noire 100% 3705 Crémeux Cerise noire 10 """"""" 150 137 e T 140 5 1028
Fraise 100% 33+/-05  Crémeux Fraise 100% 630 7 w0 7 13 g0 T 1o 5 1018
Fraise Mara des Bois 100% 35+4/-05  CrémeuxFraise MaradesBois 100% 630 140 13 o0 T 140 5 1018
Fraise des bois 34+/-05  Crémeux Fraise des bois 630 9 13 e T 1o 5 968
Framboise 100% 30+/-05  Crémeux Framboise 100% 620 7 150 137 e T 1o 5 1018
Framboise 100% i - 10 30+/:05  Crémeux Framboise 100% “e20 T 150 13 o0 T 140 7 5 1018
Fruits rouges ' 314705 Crémeux Fruits rouges ) ‘680 9 13 g0 T 140 5 1018
Fruits rouges 100% 2.8+/-05  Crémeux Fruits rouges 1 150 13 140 5 1018
Griotte 32+/-05  Crémeux Griotte ) 90 13 140 5 968
Griotte 100% 30+/-05  Crémeux Griotte 100% 150 13 140 5 1028
Mare 33+/:05  Crémeux Mare ) 90 13 140 5 968
Mire 100% 30+/-05  Crémeux Mare 100% 150 13 140 5 1028
Muyrtille sauvage 3.0+/-0.5 Crémeux Myrtille sauvaée ‘630 9 13 g0 T 140 5 968
Mymlle sauvage 100% 29+/:05  Crémeux Myrtllle sauvage 100% 630 150 137 e T 140 5 1028
Abricot 10% 20 3.2+/-0.5 Crémeux Abricot 670 140 5 981
Abricot 100% "7334/:05  Crémeux Abricot 100% Te7o0 T 110 """" 16 """" 90 """" o 5 1031
Figue violette 100% B 20 45+4/-05  Crémeux Figue violette 100% 2T 110 127 9 7 140 5 1067
Kiwi 34+7:05  Crémeux Kiwi ) “eo0 T 60 16 9 7 o0 5 1001
Melon 7710% 21 60+/-05  CrémeuxMelon eeo T 60 16 9 7 o 5 1001
Mirabelle 100% "7'374/:05  Crémeux Mirabelle 100% 690 110 15 9 140 5 1050
Péche blanche 37+/-05  Crémeux Péche blanche 690 60 16 9 7 o 5 1001
Péche blanche 100% 37+/-05  Crémeux Péche blanche 100% 670 110 16 9 7 140 5 1031
péche de vigne 34+/-05  Crémeux Péche de vigne 690 60 16 90 140 5 1001
Poire 100% 37+/-05  Crémeux Poire 100% 700 110 16 90 140 5 1061
Pomme verte 100% 34+/-05  Crémeux Pomme verte 1 700 ‘110 16 90 140 5 1061
Rhubarbe rouge "10% 14 2.9+/:05  Crémeux Rhubarbe rouge 200 T 200 7 60 12 9 140 8 710
Bergamote 100% 2.5 +/-0.5 Crémeux Bergamote 100% 280 340 140 140 12 1022
Citron jaune 100% 2.2 +/-0.5 Crémeux Citron jaune 100% """""""""" 280 340 10 20 """" 90 """" 140 T 12 1022
Citron vert 100% 23+/:05  Crémeux Citron vert 100 280 7 340 1o 20 7 90 140 12 1022
Kalamansi 100% 23+/-05  Crémeux Kalamansi 100% 0T 30 w0 7 16 9 T 1o 12 978
Konatsu 100% 25+/-05  Crémeux Konatsu 100% 240 3450 140 16 9 7 140 12 978
Mandarine 100% 334/-05  Crémeux Mandarine 100% “eso0 T 9 [V 9 7 1o 5 989
Orange 100% 34+4/-05  Crémeux Orange 100% “es0 T 9 7 15 9 T 1o 5 990
Orange sanguine 100% B 127 732+/:05 Crémeux Orange sangume 100% “es0 T 9 15 9 T 10 5 990
Pamplemousse 100% 729+7:05  Crémeux Pamplemousse Y 9 15 9 T 1o 5 990
Sudachi 100% - 7 204+/:05  Crémeux Sudachi 100% 240 3450 140 15 9 7 140 12 977
Yuzu100% T 8 25405  CrémeuxYuzu100% 20 7 30 [ 16 9 o 12 978
Ananas 3.5+/-0.5 Crémeux Ananas 680 140 5 991
Ananas 100% 36+/-05  Crémeux Ananas 100% 680 T 130 """" 16 """" 90 """" 1o 5 1061
Banane 100% 47+/-05 " Crémeux Banane 100% “so0 T 29 7 60 7 9 140 7 5 992
Cactus 100% 43+/-05  CrémeuxCactus 100% 650 7 60 16 9 7 o 5 961
Fruits exotiques 100% 30+/-05  Crémeux Fruits exotiques 100% 680 120 16 9 7 140 5 1051
Goyave rose 100% 3.7 +/-0.5 Crémeux Goyave rose 100% 710 T 60 16 9 o0 5 1021
Grenade 100% 33+/-05  Crémeux Grenade 100% 710 T 60 16 9 7 o 5 1021
Litchi 42+4/-05  Crémeux Litchi ) “es0 T 60 19 9 140 5 964
Litchi 100% 42+/:05  Crémeux Litchi 100% “eso T 120 7 19 7 9 7 o 5 1024
Mangue 3.7+/-05  Crémeux Mangue ) “eo0 T 60 16 9 7 140 5 1001
Mangue 100% 37+/-05  Crémeux Mangue 100% “eo0 T 60 16 9 o 5 1001
Papaye 42+/-05  Crémeux Papaye ) “e7o0 T 60 16 9 7 o 5 981
Passion 100% 27+/:05  Crémeux Passion 100% 300 390 60 15 9 T 140 5 1000
Noix de coco 100% 6.0 +/-0.5 Crémeux Noix de coco 100% 1134
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